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Come definito nel Piano Regionale di Programmazione e Coordinamento degli interventi in
materia di controllo ufficiale degli alimenti (2015-2016-2017-2018) e nel Piano Regionale di
controllo ufficiale sul commercio ed impiego dei prodotti fitosanitari (2015-2016-2017-2018), la
ASL e, nel caso specifico, il SIAN, ha il compito di pianificare, programmare ed eseguire a
livello locale i controlli sulle attivita che ricadono nell’ambito di competenza.

Al SIAN spetta inoltre il compito di effettuare i controlli analitici ed ispettivi sulle acque
distribuite per il consumo umano.

All’interno di questo documento si prende in esame I’attivita svolta nel 2016, confrontando
I’attivita effettuata con quella programmata sulla base di quanto indicato nei Piani Regionali di cui
sopra, nonché nelle Linee Guida del Reg. 882/2004.

Viene inoltre riportata 1’attivita effettuata per I’Ispettorato Micologico, la Nutrizione ed il Piano
Regionale della Prevenzione.

Attivita svolta nel 2016 per controllo ufficiale, e fitosanitari

e Controllo ufficiale

Nella programmazione aziendale dei controlli del 2016 le frequenze minime di ispezione, definite
sul livello di rischio e sui risultati delle precedenti ispezioni, sono state calcolate in base alle
indicazioni del Piano Regionale, Triennio 2012-2013-2014.

Sulla base dei suddetti criteri si ¢ ottenuto il numero minimo dei controlli da effettuare,
successivamente si ¢ verificata la fattibilita in base al differente carico di lavoro dei tecnici nei 4
distretti; da tale calcolo ¢ emerso che si sarebbero potute garantire il 100% delle ispezioni nel
distretto di Nuoro, il 75% a Macomer, il 94% a Sorgono , ed i1 90% a Siniscola .

Dai dati del 2016 si pud notare come il numero di ispezioni programmato ¢ stato raggiunto al

100% 1n tutti 1 distretti.

Per quanto riguarda il campionamento di alimenti nei Distretti di Macomer, Sorgono e Siniscola
ne ¢ stato fatto qualcuno in meno di quelli in programma per vari motivi, mentre nel distretto di
Nuoro si ¢ raggiunto il 100% .

e Fitosanitari

L’obiettivo di effettuare il controllo sul 20-25 delle aziende agricole ¢ stato raggiunto e superato
nel distretti di Macomer, Siniscola e Sorgono, mentre a Nuoro ne sono state controllate il 16%.
Sono state ispezionate il 100% delle rivendite. Sono stati prelevati i campioni per la ricerca di
residui come previsto nel Piano Regionale . Sia le ispezioni che i campioni di alimenti sono
compresi nella tabella 1 .

Tabella 1 : controllo ufficiale 2016 , confronto tra attivita programmata e attivita svolta

Nuoro Macomer Siniscola Sorgono Totali
IN. ispezioni anno programmate 702 357 423 290 1772
IN. ispezioni garantite 739 382 473 357 1951
IN. campioni di alimenti in programma 58 39 40 32 169
IN. campioni di alimenti prelevati 66 36 39 29 170

Tabella 2 : dati di sintesi sul controllo ufficiale 2106

infrazioni

: attivita ispettiva e tipologia delle
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DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORTE
CONFEZIONATORI
PRODUTTORI| PRODUTTORIE Sonqom o] S090et ad CHE VENDONG
PRIMARIJ CONFEZIONATOR! [ ngrosso [Dettaglio (.Jg.?e '3 autorizz. |Pubblica | Collettiva |prevarenmen all  TOTALI
(cod. 01) (cod. 02) (c0d.03) | (cod. 04) "'C%'da’z)zsa Sanitaria | (cod.07) | (cod.08) | perracLio
(cod-05) 1 ¢04. 06) (cod. 09)
NUMERO DI UNITA' 91 247 74 727 110 101 1.415 166 214 3.145
NOMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 41 198 47 344 24 4 841 127 166 1.792
NUMERO DI ISPEZIONI (2) 43 227 49 362 24 4 913 140 185 1.947
NUMERO DI UNITA' CON
INFRAZIONI 1 12 3 6 0 0 54 10 6 92
TOTALE CAMPIONI PRELEVATI 11 28 3 59 0 1 30 17 21 170
CANMPIONI NON
REGOLAMENTAR| 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
NOVERO INFRAZIONE
a) Igiene Generale 1 7 3 6 0 0 3 12 4 66
b) Igiene (HACCP, 0 3 4 2 0 0 34 3 6 52
formazione personale)
c) Composizione 0 0 0 0 0 0 1 1 0 2
d)Contaminlazior?e (d.iversa 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
da quella microbiologica)
e) Et|cheﬂ§tura e 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
presentazione
f) Altro 0 4 1 1 0 0 5 0 1 12
FROVV EDIVENTT.
a) Amministrativi 1 12 3 6 0 0 57 14 8 101
b) Notizie di reato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Tabella 3 : controllo ufficiale 2016, attivita non programmata
Numero comunicazioni
Nuoro Macomer | Siniscola | Sorgono |Totali
Tipologia attivita
Stati d’allerta primari e secondari 18
N. Comuni interessati dagli stati d’allerta 23 14 16 6 59
Segnalazioni allerta per informazione 5
Certificati di esportazione 8 1 2 11
Segnalazioni su non conformita , intossic. ecc 3 0 2 1
(Ospedali, NAS, Comuni , Polizia e altri )
Numero Duaap inizio attivita 98 69 87 44 281
Numero Duaap per modifiche 22 13 12 11 68
Numero Duaap subentro 39 13 30 7 89
Numero Duaap cessazione 62 29 20 13 124
SCIA per manifestazioni temporanee 99 86 23 13 221
Sopralluoghi per Scia a rischio (circa 20%)* 20 17 4 2 43
Pareri prev., su progetto e conf. servizi 32 14 29 11 86

Attivita svolta nel 2016 per acqua potabile

Il numero di campioni prelevati per la sorveglianza sulle acque potabili nel 2016 ¢ stato di 2180,
raggiungendo in pieno e superando il n. di 2146 indicato nella programmazione .

Tabella 4 : acqua pota

ile , confronto

tra attivita programmata e attivita svolta
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Nuoro Macomer Siniscola Sorgono Totali
IN. campioni acqua programmati (m+c) 462 738 682 264 2146
IN. campioni di acqua prelevati (m+c) 616 814 479 271 2180




